Emmaboda kommun ANSOKAN/ANMALAN om 107)

-T- ..T.. Bygg- och miljénimnden godkinnande/registrering
Box 54, 361 21 Emmaboda av livsmedelsanldggning

Se sidan 7 for handlingar som ska bifogas ansokan

O Ansokan om godkinnande av anliggning som Insdnds till:

bereder, behandlar eller bearbetar livsmedel
O Anmilan om registrering av anliggning utan
beredning, behandling eller bearbetning av livsmedel

Emmaboda Kommun
Bygg- och miljénimnden, Box 54
36121 EMMABODA

Verksamhetsutévare samt anliggning

Fakta om livsmedelsféretaget

Foretagsnamn Person-/Otrganisationsnummer
Foretagarens namn Telefonnummer

Adress Telefax

Postnummer | Ort E-postadress
Faktureringsadress (om annan dn ovan) Postnummer Ort
Livsmedelsanldggningens namn Anldgegningens fastighetsbeteckning
Livsmedelsanliggningens besoksadress Telefonnummer till anlidggningen
Kontaktperson pa anlidggningen Telefonnummer till kontaktperson
Fastighetsigarens namn Telefonnummer till fastighetsidgaren
Fastighetsigarens adress Postnummer Ort

Mobil anldggning (i férekommande fall)
Fordon O Vagn O Tilt O Marknadsstind 00 Annat (ange under 6vrigt) O

Registreringsnummer/Chassinummer Adress och ort f6r uppstillning av anliggningen

Adress och ort fér bakomvarande lokal (f6r férvaring av livsmedel, rengring etc.)

Ovrigt

Verksamheten kommer att bedrivas:

O Tillfalligt/tidsbegransat Ange vilket tidsintervall:

O Kontinuerligt tills vidare

O Anliggningen kommer att tas i bruk (datum):

O Anldggningen beriknas vara firdig (datum):




Beskrivning av system fér egenkontroll

Ett fungerande och dndamalsenligt system for egenkontroll 4r en férutsittning foér att kunna fa
ett slutgiltigt godkinnande av livsmedelsanliggningen.

Kryssa for vilka av grundférutsittningarnas rutiner som ar inférda samt vilka delar av en HACCP-plan

tor verksamheten som dr genomforda.

Grundférutsittningar inklusive god hygienpraxis

Rutiner f6r utbildning av personal
Rutiner f6r personlig hygien
Rutiner for vatten/is

Rutiner f6r bekdmpning av skadedjur

Rutiner f6r underhdll av lokaler, inredning, utrustning
Rutiner f6r avfall och returgodshantering
Rutiner f6r férpackningsmaterial

O
O
O
O
O Rutiner for rengéring
O
O
O
O

Rutiner f6r separering av produkt

O Rutiner f6r mirkning presentation/redlighet

O Rutiner f6r ankomstkontroll/mottagning

O Rutiner f6r tid och temperaturprocesser

O Rutiner 61 sparbarhet

O Rutiner 6t reklamationshantering

O Rutiner for korrigerande dtgirder

O Rutiner fér internrevision

O Rutiner 6t 6vriga kontrollpunkter enligt faroanalys

O Utover dessa finns andra rutiner i systemet

HACCP

O Produktbesktivning
O Flodesschema

O Faro-/riskanalys
O Identifiering av kritiska styrpunkter

O Faststillande av kritiska grinser for vatje kritisk styrpunkt

O Overvakning av kritiska styrpunkter

O Korrigerande atgirder vid avvikelser frin kritiska
grianser

O Rutin for verifiering av HACCP systemet

O Dokumentationsrutiner

Innan ett godkidnnande utfirdas ska kontrollmyndigheten besiktiga verksamheten pa plats. Vid denna

besiktning ska féretagets lokaler med tillhérande inredning och utrustning samt system for egenkontroll

bedomas. Vid ett ofullstindigt eller obefintligt system f6r egenkontroll utfirdas inget godkinnande.

Ett villkorat godkinnande gillande i tre manader kan utfirdas om lokalen uppfyller relevanta krav och da

systemet for egenkontroll inte uppfylls till fullo.

Det villkorade godkidnnandet kan fétlingas med ytterligare 3 manader om Bygg- och miljénimnden bedémer

att anldggningen fortfarande inte uppfyller samtliga relevanta krav men dndd kan konstatera visentliga

framsteg. Ett villkorat godkdnnande fir dock inte utfirdas f6r mer 4n totalt sex manader. Efter denna

period ska samtliga villkor vara uppfyllda si att Bygg- och miljénimnden kan godkidnna anliggningen som

dirmed kan fortsatta driva verksamheten vidare.

O Ja, rutiner ir framtagna for ovan ikryssade omriden och finns hos foretaget vid igingsittandet.

Samtliga rutiner omfattar anvisningar och riktlinjer for 6vervakning, frekvens, dtgdrdsgrinser och

genomford korrigerad dtgird.




Verksamhetsbeskrivning

Typ av verksambhet (flera alternativ kan passa)

O Restaurang O Café O Gatukok O Pizzeria
O Sushi-beredning O Bageri/Konditori O Butik med manuell hantering O Butik med endast
t ex. chark férpackade varor
O Grossistverksamhet O Glasskiosk/kafé O Forskolekok O Skolkok
O Virdboende O Industriell tillverkning O Tillagningskok O Mottagningskok
O Annat

Verksamhetens omfattning

Beridknat antal portioner/dag:

Beriknat antal drsarbetskrafter (st):

Beriknat antal ton utgiende produkt (industri)

Egen import av livsmedel

O Vi har egen import av livsmedel O Vi har ingen import av livsmedel

Produkterna skall siljas/serveras till:

O Slutkonsument O Aterforsiljare O Annan Ange:

Foljande livsmedel kommer att handhas/{6tvaras

O Kylvaror O Frysvaror O Torrvaror O Annat:

Manuell hantering av of6rpackade livsmedel (férberedelser och tillagning)

Gronsaker och rotfrukter - delning, ansning och skalning

O Jordiga gronsaker och rotfrukter anvinds O Tvittade/skalade gronsaker och rotfrukter
anvands

O Ingen hantering av rotfrukter eller gronsaker O Annan hantering:

Fakturaadress Besoksadress Telefon direkt Telefon vx Organisationsnr

Emmaboda Kommun Jarnvigsgatan 28 0471-24 90 78 0471-24 90 00 212000-0738

Box 60 Hemsida Faxnr Bankgiro

361 21 EMMABODA www.emmaboda.se 0471-24 90 83 991-1868



Kott

O Kottberedning (grovstyckning)

O Montering av kebab pa spett

O Portionsstyckat kott r
(firdigt f6r virmebehandling)

O Annan hantering:

O Hantering av fardigmald kottfirs

O Hantering av detaljstyckat kétt som t ex

skivning, strimling, malning mm.

O Ingen kotthantering forekommer

Fisk

O Urtagning, fjillning, filetering av hel fisk

O Endast portionsstyckad fisk anvinds
(firdig for virmebehandling alt. fardigskivad fisk
t6r montering av sushi)

O Inga ria fisk- eller skaldjursprodukter anvinds

O Portionering av beredd fisk

O Hantering av rda skaldjur

O Annan hantering:

Kyckling/Fagel

O Hantering av hel/halv plockad, urtagen kyckling/figel
(styckning, marinering)

O Hantering av styckningsdetaljer t ex filé, lar, vingar
(for delning, strimling, marinering mm)

O Ingen kyckling/figelhantering forekommer

O Montering av kebab pa spett

O Endast portionsstyckad kyckling/fagel
(firdig f6r virmebehandling)

O Annan hantering:

Bakning

O Beredning av deg for bakning av brod, tillverkning
av pasta, pizzadeg mm

O Avbakning av firdiga degimnen (bake-off)

O Annan hantering:

O Tillverkning av konditotivaror

O Ingen degberedning férekommer

Tillagning

O Tillagning av varma ritter

O Tillagning av varm mat som skall kylas ner och anvindas

vid senare tillfille eller édtas kall
O Tillverkning av kalla ritter (forritter, efterritter mm)

O Varmhillning av firdiglagad mat
O Ateruppvirmning av nedkyld mat

O Ingen tillagning forekommer

Ovrigt

Fakturaadress Besoksadress Telefon direkt Telefon vx Organisationsnr
Emmaboda Kommun Jarnvigsgatan 28 0471-24 90 78 0471-24 90 00 212000-0738

Box 60 Hemsida Faxnr Bankgiro

361 21 EMMABODA

www.emmaboda.se

0471-24 90 83 991-1868




O Tillagning av is (ismaskin)
O Montering av sushi

O Tillverkning av dietmat eller specialkost

O Montering av pizza

O Kokning av ris i riskokare

O Annan hantering:

Hantering av firdiglagad mat (frin annan tillverkare)

O Uppvirmning av kyld/fryst mat i ugn, pa spis eller i koketi
(dven varmkorv och grillkorv)

O Mottagning av varm mat

O Ingen hantering av firdiglagad mat férekommer

O Uppvirmning av portionsférpackad mat
1 mikrovigsugn

O Mottagning av kalla ritter

O Annan hantering:

Servering / Utlimning / Foérsiljning

Allmint

O Bordsservering

O Overléimning over disk av firdigférpackade
varor

O Portionering vid serveringsdisk
O Servering sker pa engingsmaterial

O Annan hantering:

O Bufféservering/sjilvtag

O Overlimning éver disk av
oforpackad varor

O Setrvering sker pa porslin

O Ingen servering forekommer

Utleveranser / Catering

O Utleveranser av varm mat
O Mat for avhimtning

O Utrustning for catering, ange vilken:

O Utleveranser av kall mat
O Transport av mat genom t ex egen bil

O Ingen utleverans/catering forekommer

Manuell forsiljning av oférpackade varor

O Ratt/farskt kott O R4 fisk/skaldjur
O Firdiglagade kalla ritter (t ex sallader)
O Brod/Konditorivaror O Konfektyr/Choklad

O Ingen manuell f6rsiljning

O R4 kyckling/fagel

O Skop-/kulglass

O Ost O Charkprodukter
O Firdiglagade varma ritter (t ex grillat)
O Mjukglass

O Annan hantering:

Fakturaadress Besoksadress Telefon direkt
Emmaboda Kommun Jarnvigsgatan 28 0471-24 90 78
Box 60 Hemsida

361 21 EMMABODA

www.emmaboda.se

Telefon vx Organisationsnr
0471-24 90 00 212000-0738
Faxnr Bankgiro
0471-24 90 83 991-1868




Sjélvtag /Losviktsforsiljning av oférpackade livsmedel

O Inlagda delikatesser O Djupfrysta rikor

O Torkade korvar O Matbréd med hérd skorpa

O Godis r O Nétter, bonor, linser med mera

O Firsk frukt, gronsaker, rotfrukter, 4gg, svamp O Ingen I6sviktsforsilining forekommer

O Annan hantering (specificera vilken p3 sista sidan):

Material pd inredning och utrustning

Golv i vatutrymmen (diskrum, beredningsutrymmen, kylrum, personaltoalett med mera)

O Klinker O Plastmatta O Epoxygolv O Annat (specificera pa sista sidan)

Viggbeklidnad i vitutrymmen

O Kakel O Rostfri plit O Plast for vatrum O Annat (specificera pa sista sidan)

Material pa arbetsytor

O Rostfri plat O Laminat O Marmor O Annat (specificera pa sista sidan)

Material pa golv och viggar i 6vriga utrymmen

O Kakel O Klinker O Laminat O Parkett
O Plastmatta O Rostfritt O Annat (specificera pa sista sidan)
Vatten

O Kommunalt

O Enskilt Typ av reningsutrustning:

Senast godkinda vattenprovtagning utférd (datum):
Bifoga girna aktuellt protokoll!

Sopor

O Kylt soprum O Ej kylt soprum O Containers

O Fettitervinning (frityrfett) O Rostfritt

O Annat:

Fakturaadress Besoksadress Telefon direkt Telefon vx Organisationsnr
Emmaboda Kommun Jarnvigsgatan 28 0471-24 90 78 0471-24 90 00 212000-0738

Box 60 Hemsida Faxnr Bankgiro

361 21 EMMABODA www.emmaboda.se 0471-24 90 83 991-1868



Ovriga upplysningar

Bifoga nedanstaende handlingar fér komplett ans6kan sa den kan bli prévad:

D Registreringsbevis for tecknad firma

O Skalenlig detaljritning (skala 1:50 eller 1:100) med utrustning, inredning och beskrivning av
lokalens olika delar. Varufléden ska framga av handlingarna (Iimna in 2 exemplar av ritningen)

u Situationsplan ska visa varanliggningen har sina utrymmen pa aktuell fastighet
O Beskrivning av ventilationssystem, vilken typ av system med mera

[J Andra eventuella uppgifter av intresse for (eller som krivs av) kontrollmyndigheten

Uppgifterna som du limnar pd denna blankett kommer att anvindas av bygg- och miljénimnden i Emmaboda kommun
vid behandling av drendet. Personuppgifterna om dig behandlas enligt personuppgiftslagen (Pul). Enligt §§ 26 och 28 i
samma lag har du ritt att, efter skriftlig begiran, fd information om och rittelse av de uppgifter som behandlas.

Underskrift

Ort och datum

Namnteckning verksamhetsansvarig Namnfértydligande

Skapad 29 februari 2008/ H Karlsson

Fakturaadress Besoksadress Telefon direkt Telefon vx Organisationsnr
Emmaboda Kommun Jarnvigsgatan 28 0471-24 90 78 0471-24 90 00 212000-0738
Box 60 Hemsida Faxnr Bankgiro

361 21 EMMABODA www.emmaboda.se 0471-24 90 83 991-1868



