Atgirder som kan vidtas om det finns brister vid
kontrollen av verksamheten
Om det finns brister i ndgon form som riskerar att livsmedel inte kan hanteras och produceras

sikert maste atgarder vidtas av er fOr att ritta upp detta. Det finns olika myndighetssteg som kan
anvindas beroende pa vilken risk som forekommer.

Registrering
ar inte gjord

Uppmana féretaget att komma
in med registrering plus
upphora med verksamheten
under registreringsférfarandet.

Forbjuda verksamheten
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Stinga med Atalsanmailan
hjilp av polis




Rutiner,
flodesschema
och/eller
HACCP saknas

Sortimentet klarar
inte att hanteras

Lokalens har
bister; ex. vis
daligt flode,
dalig inredning
och utrustning

Brister i kunskaper
och utbildning i

sakert i lokalen livsmedelssikerhet

Uppmana foretaget;

o att ritta till lokalen sa att den blir
andamalsenlig.

J att uppritta rutiner, flédesschema och
om det behévs HACCP-program.

o att utbilda sig i livsmedelssikerhet

° Begrinsa sortimentet.




Foreligga eller férbjuda hela eller delar
av verksamheten for att fa
felaktigheterna rittade

Vitesforeliggande for att fa
felaktigheterna rittade.

Polisanmalan




